
EL ARTE DEL PLATO SERVIDO EN SU MESA

MENÚ CORPORATIVO

CULTIVAMOS Y PRODUCIMOS NUESTROS INGREDIENTES



ALMUERZO / CENA



• ENTRADA

ENSALADA CLIO’S
Lechuga petit de nuestro huerto, arándanos, pistachos, 
manzana verde, aderezo de sidra y cranberries.

• PLATO FUERTE

PECHUGA DE PAVO CON ARÁNDANOS
Con salsa de hongos rostizados y trufados.

• POSTRE

CHEESECAKE DE LIMÓN Y CHOCOLATE BLANCO
Salsa de rosa de jamaica y flores confitadas de rosa de 
jamaica.

• ENTRADA

ENSALADA CLIO’S
Lechuga petit de nuestro huerto, arándanos, pistachos, 
manzana verde, aderezo de sidra y cranberries.

• PLATO FUERTE

LOMITO SAGRADO ATARDECER
Medallón de lomito con sello de mostaza, salsa de 
queso Sagrado Atardecer El Rebaño®, un toque de trufa, 
crocante de zanahoria acompañado con puré de papa.

• POSTRE

PAVLOVA A LOS FRUTOS DEL BOSQUE
Merengue italiano, frutos rojos, crema de mascarpone 
cítrica y salsa cítrica de frutos rojos.

• ENTRADA

ENSALADA CLIO’S
Lechuga petit de nuestro huerto, arándanos, pistachos, 
manzana verde, aderezo de sidra y cranberries.

• PLATO FUERTE

SOLOMILLO AL CACAO
Salsa de cacao y chiles secos, acompañado con puré de 
pache.

• POSTRE

PAVLOVA A LOS FRUTOS DEL BOSQUE
Merengue italiano, frutos rojos, crema de mascarpone 
cítrica y salsa cítrica de frutos rojos.

OPCIÓN 1 Q275 por persona OPCIÓN 3 Q300 por persona

OPCIÓN 2 Q275 por persona



LUNCH BOX TO-GO



• ENTRADA

YOGURT ARTESANAL CON FRUTOS DEL ÁRBOL
Yogurt artesanal, pera confitada, crocantes de jamaica, 
miel de abeja infusionada con vaina de vainilla y 
manzanilla, granola de arándanos y pecanas Clio’s®.

• PLATO FUERTE

CROISSANT DE JAMÓN Y QUESO
Jamón virginia, queso gruyére y huevo revuelto.

• POSTRE

MINI PANQUEQUES RELLENOS DE ARÁNDANOS
Queso mascarpone al cassis y miel de maple.

DESAYUNO Q150 por persona



ALMUERZO
Q175 por persona

OPCIÓN 1

OPCIÓN 2

• ENTRADA

ANTIPASTO MEDITERRÁNEO
Pimientos marinados con almendras, aceitunas 
marinadas, hummus de aguacate, caviar de berenjena, 
hongos salvajes, tomates deshidratados y reducción de 
vinagre balsámico.

• PLATO FUERTE

SÁNDWICH COBB
Pechuga de pavo rostizada con hierbas, tocino, aguacate, 
queso, lechugas mixtas, aderezo de albahaca, pan 
focaccia, acompañado con papalinas hechas en casa.

• POSTRE

CHEESECAKE DE OREO

• ENTRADA

ENSALADA CLIO’S
Lechuga petit de nuestro huerto, arándanos, pistachos, 
manzana verde, aderezo de sidra y cranberries.

• PLATO FUERTE

SÁNDWICH VEGETARIANO
Vegetales asados, hongos rostizados, tomates 
confitados, queso de cabra, aderezo de albahaca, pan 
focaccia, acompañado con papalinas hechas en casa.

• POSTRE

CHEESECAKE DE FRUTOS DEL BOSQUE



COFFEE BREAK



QUICHE Q18 c/u
• Tocino ahumado y tres quesos
• Jamón con puerro y tres quesos
• Caprese

PANINIS Q25 c/u
COBB
Pechuga de pavo rostizada con hierbas y tocino, 
aguacate, queso gruyer, lechugas mixtas y vinagreta de 
albahaca.

VEGETARIANO
Vegetales asados, hongos rostizados, tomates 
confitados, queso de cabra y aderezo de albahaca, 
lechugas y vinagreta de pesto.

CROISSANTS Q20 c/u
• Relleno de jamón y queso
• Relleno de huevo, tocino, mezcla de tres quesos y 

salsa bechamel

TARTALETAS Q18 c/u
• Tartaleta de fresas
• Tartaleta de moras
• Tartaleta de manzanas caramelizadas

PARFAIT DE YOGURT Q25 c/u
Granola de arándanos y pecanas Clio’s® y frutos del 
bosque.

SALADO

DULCE



GRUPOCLIOS.COM +502 2506-3333 @CLIOSRESTAURANTE


